
Entrées
Terrine de foie gras maison, chutney d’oignons au vin rouge

Gravlax de saumon maison, raifort, pickles de légumes et croûtons

Oeuf cocotte au chou fleur et truffe hachée

Tartare de boeuf suisse, beurre aux fines herbes

Salade fraîcheur 
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Pièces de boeuf rassis suisse découpées en salle (minimum 2 personnes)
Côte de boeuf 

Chataubriand 

Sauce chimichurri ou sauce béarnaise ou jus de veau à la truffe noire 

Plats
Filet d’omble chevalier, sauce au safran (IS)

Tagliatelles au homard et sa bisque (US)

Tagliatelles au caviar de Madagascar et bisque 

Entrecôte de boeuf 250gr, beurre aux herbes (CH)

supplément: Béarnaise (5.-), Jus truffe (9.-), Foie gras poêlé (10.-)

Ravioles aux champignons et crème truffée

Parmentier de canard confit, jus de viande réduit (FR)

Burger de filet boeuf suisse (CH), fromage de Frience (supp. Foie gras poêlé 10.-)

La Carte

A partager

Huîtres du Bassin de Thau Mèze “N°3 moyenne” 3/6/12

Huîtres du Bassin de Thau Mèze “Spéciale Moana” 3/6/12

Toast de gravlax maison, raifort, pickles de légumes et croûtons (4 toasts)

Toast de foie gras, chutney d’oignons au vin rouge (4 toasts)

Toast de tartare de boeuf (4 toasts)

Caviar de Madagascar et blinis (boîte de 30gr.)
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Nos menus

Menu Festif à 98.-
3 Huîtres à l’apéritif 

Terrine de foie gras maison 

Entrecôte de boeuf, beurre aux herbes 

Plateau de fromages

Moelleux au chocolat noir et coulis de fruits

Menu “J’aime le poisson” à 69.-
Gravlax de saumon maison

Filet d’omble chevalier, sauce au safran 

Choux crème de vanille et mascarpone

Accord mets et vins
3 verres à 30.- (Entrée + plat + fromage)

4 verres à 45.- (Entrée + plat + fromage + dessert)

5 verres à 55.- (Apéritif + entrée + plat + fromage + dessert)

Plateau de fromage (portion / assiette à partager) 
Choux à la crème vanille mascarpone
Moelleux au chocolat noir et coulis de fruits 
10' cuisson et disponible sans gluten 

Tartelette au citron
Café Gourmand (Café ou sélection de thés en vrac)
Digestif gourmand (Eau de vie, rhum, whisky) 

Boule de glace Mövenpick 
Glaces: vanilla, swiss chocolate, moka, pistache, noisette 
Sorbets: citron, fraise/framboise, cassis, prune, abricot

Desserts maison

14

16

22

18 / 25

12

15

4.50


